
VORSPEISE

Kürbis Cremesuppe 	 CHF 12.50

Nüsslisalat Mimosa 
(Ei, hausgemachte Sauce)	 CHF 16.50

Nüsslisalat Frickberg  
(Ei, Speck, Croutons, Champignons)	 CHF 20.50

FONDUE - À DISCRÉTION

Fondue – Classic	 CHF 29.50
Käsefondue mit Brot.		

Fondue avec	 CHF 35.50
Käsefondue mit Früchten, Gschwellti und Brot.	

Raclette à discrétion	 CHF 38.50
Mit Gschwellti, Cornichons und Silberzwiebeln.

* * *

FONDUE CHINOISE *	  CHF 49.50
Schweine-, Rind-, Kalb- und Pouletfleisch, 3 Saucen, 
Cornichons, Silberzwiebeln, Reis und Pommes Frites.
250 g Fleisch pro Person

TISCHGRILL *	 CHF 48.50
Raclettekäse, Schweine-, Rind-, Kalb- und Pouletfleisch,  
Cipollatas, Bratspeck, Kräuterbutter, Gschwellti und Gemüse.
220 g Fleisch und 180 g Raclettekäse pro Person

* Zusätzliche Portionen gegen Aufpreis
Gemischtes Fleisch: 100 g	 CHF 9.50
Raclettekäse: 80 g (nur Tischgrill)	 CHF 5.50
Zusatzbestellungen sind nicht im Menupreis enthalten.	

Auf Vorbestellung / Alle Menüs ab 2 Personen / Alle Preise pro Person 
Fleischherkunft: Schweiz

Herzlich willkommen im  
CHÄSSTÜBLI AM FRICKBERG

Unsere Schweizer Spezialitäten



Herzlich willkommen im  
CHÄSSTÜBLI AM FRICKBERG

Unsere Schweizer Spezialitäten

DESSERT

Vermicelles mit Rahm 	 CHF 12.50

Coupe Nesselrode 
Vermicelles, Vanilleglace, Meringue, Rahm 	 CHF 13.50

Öpfelchüechli 
mit Vanilleglace oder Vanillesauce 	 CHF 12.50

VERDAUERLI

Marc	 40 Vol. %	 2 cl	 CHF 6.00
Appenzeller Alpenbitter	 29 Vol. %	 2 cl	 CHF 6.00
Kirsch	 40 Vol. %	 2 cl	 CHF 6.00
Vieille Prunne	 40 Vol. %	 2 cl	 CHF 6.00

GRUPPENANGEBOT
Das Chässtübli für Familienfeiern,  
Firmenanlässe, als Ausflugsziel

10 bis 32 Personen	 CHF 62.00

Hausgemachter Glühwein	

Nüsslisalat Frickberg  
(Ei, Speck, Croutons, Champignons)

Käsefondue vom Fricktaler Gourmetkäse
Brot, Gschwelti, verschiedene Obst- und  
Gemüsesorten

Dessert des Hauses

Preise verstehen sich inkl. 8.1% MWSt. 

Wir wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt!


